#

illes MORAT

SAINT-VERAN

APPELLATION CONTROLEE SAINT-VERAN

ORIGINE PARCELLAIRE :

France - Bourgogne Sud - Maconnais

Flancs de coteaux sur le versant Sud lieu dit “La Cote rotie”
entre les communes de Vergisson et Davayé.

Sol Calcaire Jurassique peu profond.

Altitude : 300 métres

Densité de plantation : 8700 pieds/hectare

Cépage : chardonnay

Taille : Guyot arcure - baguette courte

Années de plantation : 1959 - 1981 - 1983

Labour des sols.

Traitement phytosanitaire agréé culture biologique.
Désherbage mécanique : aucun désherbant. Sans insecticide.
Fumure naturelle. Contréle des rendements.

RECOLTE :
Manuelle a maturité en vendange entiére.

VINIFICATION :
En cuve inox sur lies avec contréle des températures.

CARACTERE :
Frais et délicat.

ACCORDS METS ET VIN :
Apéritif, plateau de fruits de mer, truite aux amandes,
fromage de chévre frais.

SAINT-VER

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAI

o £n cours de certification agriculture et vin biologiques.

Domaine Gilles Morat - Chataigneraie-Laborier

595 route des Bruyeres - 71960 Vergisson - Tél. 03 85 35 85 51
E-mail : gil.morat@wanadoo.fr

L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



